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L'iniziativaal The Sense ha coinvoltoil personale che lavoralida3anni
Falso pepe, lecci, sughere e pini
I dipendenti piantano 23 alberi

b dli Michele Nannini

Follonica Il gruppo lcon
Collection ha mandato in
scenaierial The Sense Expe-
rience Resort di Follonica la
seconda edizione di “We
—un albero per i nostri
interni” che ha visto la
piantumazione di 23 essen-
ze da parte dei dipendenti
della struttura giunti al terzo
anno di collaborazione con
ilresort fullonichese.

Un risultato  particolar-
mente importante perché il
The Sense eaperto solamen-
te dal 2020, proprio nel mez-
zo della pandemia, e in que-
sto comungue breve perio-
do di attivita, molto difficile
all'inizio proprio peril perio-
dostorico visst hagiarag-
giunto obiew mportanti
sia dal punto di vista com-
merciale sia di impatto eco-
nomicosul territorio.

aln soli quattro anni & un
traguardo che ci rende orgo-
gliosi — spiega Federiec
canteri, proprietario assie-
me al cugino Riccardo del re-
sort follonichese ¢ delle altre
strutture di lcon Collection -

|dipendenti
mentre
plantumana
galber

(foto Gioegio)

ottenuto fra I'altro inaugu-
rando il The Sense in un mo-
mento particolarmente deli-
cato. Il 45 per cento degli
“ospiti interni” del The Sen-
se (cosl leon definisce i di-

pendenti, nde) sono stati
confermati dalla scorsa sta-
gione, li ringraziamo tutti
perché sono loro che onora-
no lastruttura e il suo nome.
Abbiamo vissuto un trava-

Lespecie
che abbiamo
scelto
aumentans

biodiversit
del parco

glio importante prima della
nostra nascitamagraziealo-
rolesoddisfazioni aumenta-
no, la crescita della clientela
ci dimostra che siamo stati
pitt bravi dello scorso anno e
che siamo nel bel mezzo di
un percorso  migliorative
cheipotizziamo ancoramol-
tolungos,

A curare la realizzazione
del parco all'interno del The
Sense eil progetto We Plant &
Farchitetto Marinella Spa-
gnoli che spiega: «Lavorare
nel bello & importante ed &
un fattore che contraddistin-
gue l'azienda. Con questo
progetto il parco cresce e l'u-
nica maniera per mantenere
il patrimonio arboreo & ri-
piantare continuamente es-
senze, Quest'anno abbiamo
scelto pini, lecel, sughere e
falso pepe, tutte specie che
aumenterannoanche ka bio-
versith del parco e la biofi-
lia degli ospiti interni ed
eStermin,

Lenuoveessenze sono sta-
te plantumate in diverse zo-
ne del parco all'interno del
The Sense e tutte con un cer-
tificato che ne ricordala spe-

cieeil nomedell'ospite inter-
no che ne ha curato la posa
nel parco. L'iniziativainoltre
sostiene "obiettivo disvilup-
po sostenibile “Love Natu-
re” del World businnes coun-
cil for sustainable develop-
menti, il consiglio mondiale
delleimprese perlo sviluppo
sostenibile. We plant ha vi-
sto  anche la  presenza
dell’'amministrazione comu-
nale, con la partecipazione
delsindaco Matteo Buoncri-
stiani e del presidente del
iglio Alberto Aloisi, e del
Fai, il Fondo per I'ambiente
italiano locale, a conferma
della grande attenzione ver-
so la sostenibilith ambier
le nella quale «& necessario
credere al di la della moda -
ricordano invece Riccardo e
Francesco Ficcanterri, pa-
dre e figlio —. Riteniamo che
iniziative come queste possa-
no aumentare la
nelle nostre azi
ne per trovare qualcosa an-
che di piccolo da mettere in
attoognigiorno peraiutareil
pianeta. Come azienda
biamo sempre tenuto all's
spetto di sostenibilith verso i
clientie verso il territorio che
ci ospita, cerchiamo sempre
diridare indietro qualcosa ai
luoghiin cui facciamo impre-
sa perché creare un legame &
importante conl'ambiente e
conle persone. In totale lcon
ha 350 ospiti interni ¢ We
plant contribuisce a creare
questo legame in un percor-
so consolidato che andra
avantianche nei prossimian-

Il bilancio
dell’estate

i Michele Nannini

Follonica A margine dell'ini-
ziativa We Plant Federico Fic-
canterri ha fatto il bilancio per
il The Sense Experience Re-
sort relativo alla stagione ap-
pena conclusa con qualche
anticipazione per i program-
mi futurd, «Quest'anno abbia-

Arrivera una sales manager del lusso
e si pensa a mega suite per ’America
«Cresciutidel 3%, puntavamo di piti»

Federico

mo ine lep
anche se non abbiamo rag-
giunto il target di oblettivo del
fatturato - spiega l'imprendi-
tore -, Stiamo lavorando per
capire le dinamiche dietro a
questo risultato, Questo trend
& comune in tutte le strutture
che abbiamo nelle localita di
mare che comungue cresco-
no, ma poco ¢ lentamente:
quest’annoabbiamo realizza-
to infatti un incremento del 3
per cento rispetto al 6 del
2023, avendo un'inflazione al
6-7 per cento quello dovrebbe
essere |'obiettivo da raggiun-
gere. Nei valumi complessivi
dei numeri comungue la cre-
seitadiquestanno pesadi piis
di quella dell'anno scorso, in
ogni caso siamo consapevoli
che qualche criticita esiste e
cercheremo di risolverlas,
Soprattutto la struttura di
Follonica sard una di quelle
piir seguite all’interno di lcon
Collection. «All'intemo
dell'organizzazione azienda-
le entrerd una sales manager
specializzata nel settore del
Iusso - continua Ficcanterri -
mentre altre iniziative sono in
corso di definizione. i sara
una “chicca” che peri prima

proprietanc
defresort
The Sense
di Follonica
edelle altre
strutture
dilcon
Callection
insieme
alcugino
Riccardo

di comunicare vogliamo con-
dividereconla nuovaamm

The Sense come struttura ri-
cettiva. of twtto legato agll

strazioned perchéri-
teniamo che debba essere un
impegno preso da noi come
imprenditori ma anche dalla
nuova giunta se vogliamo che
il The Sense diventi davvero
umastrutiura ricettiva dilusso
attrattiva per ka localith: quel-
lo che dobbiamo far crescere
eilterritorio, il turismo funzio-
nase le cose sono fatte prima
per i civadini e funzionano
per loro e per la citta. E un
mantrain cuicredo:il turismo
del lusso, ma direi il wrismo
ingenerale, non funziona se &

allede-
cisioni che la nuova ammini-
strazione andrit a prendere -
spiega ancora Ficcanterri -
La nostra previsione non @
cambiata e anche la clientela
esterna si sta cominciando ad
avvicinare come  SUCCEsso
con il ristorante in partner-
ship con Pipero, perd serve
una struttura pii definitiva: a
settembre & piovuto e il risto-
rante, per come ¢ pensato
adesso, si & spento. Stesso di-
scorso per la bpn quest’anno

fattosolo peri turisti perchéri-

schiadinonstare in piediv,
Da definire sono anche i

progetti di espansi del

cato i mas-
saggi fatti agli ospiti all'ester-
no nel pareo ma a giugno e a
settembre, con il tempo non
| ibile far-

¢ non i

li; servono poi delle suite im-
portanti, andremo in futuro a
intercettare una  clientela
americanache haun targetdi-
verso e per gli investimenti
che andremo a fare quanto
c'oranon ésufficiente: intan-

nis. L ]
Massa Marittima
Un viaggio
nel tempo
a Niccioleta

to iniziamo a seminare con la B Perla Xl Giomata Nazionale
hepoiil C del Trekking Uir bato 2
n Elmri il prmn operativedan- novembre, alleore 11iMuseldi
docimod ireecom- Massa Maritt
letare il The Sense come ab- Una visita guidata gratuita(con
jamo pensato all‘inizio, Sia- prenotazione obbligatoria) alia
mo rammaricati di non poter scoperta del villaggio di Nicciole-
presentare ulteriori proget ta.Laprenotazione dovra essere
ma anche convinti che tutti effettuata entrofe 18del 1°
abbiano compreso l'impor- novembre. Fondato allameta
tanza di questa struttura, degli anniTrenta dalla Societd
Adesso al The Sense abbi i ggio
128 dipendenti in alta stagio- rappresenta uno dei pil chian
ne,il45 percento viene dal ter- pi i
Lafoto ritorio, unaper leincre- li gllinsed| i
digruppo scita e che stiamo 1 minerai. | pantecipanti alla mani
alThe Sense con particolare i dotti
Experience L'ultima novita infine & f"s- alle principafivicende dellasto-
Resort sataad aprile. «Sard un evento riatﬁl‘ﬁuﬁo‘ala:dalialuﬂd&iu-
diFollonica \IILLI!L l.hl:‘ a di- |
(foto Giodgio) Hlacitti-conclu- d ',,_, 1944, dallosviluppo
de] lc::amern hiso- deglianniC
gno  dell i hi 1199211
che ci aiuti nella realizzazio- Niociple&a.aﬂeore 11, davanti
ne, crediamo sia un'idea bella all'edificio dell'Ex Dopolavoro,
anchesenon facile darealizza- i Barlnsieme, Lavisita guida-
re che potrebbe far crescere 1aé gratuita. Chilo desiders po-
tutti. Per la riapertura appun- tra pranzare nell Ex-Dopolavoro.
tamento all'l1 aprile 2025 fi- Pranzoa pagamento su prenota-
noallameta diottobre, certa- Zione di25 euro. limenié com-
mente con la Spa I e primo, dolce,
con tuttiilavoricheeranonel- acqua, vino e acqua). Info e pre-
le previsioni iniziali potrem- notazioni: 0566/906525
mo invecestare aperti pratica- oppure allindirizzo: accoglien-
mentetuttol'annos. e zZamuseimassa@gmail.com
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