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B Ancora un mese di gran-
de cucing e Ticito con la
storica manifestazions 3.8l
legring Sapon Tickns. Conti-
niane le cend-eventn nells
piisbelle leaton del Canso-
ne. Lo kenmesse & dedicasa
fquest'anno alla Germania
con la presenza di 11 chef
tedeschl  stellan  Michalin
che mostreranns i fozo fa-
lento accanto apli chef tick-
nesi Tea | partrer delly ma-
nifesiazione o sono anche
guést'anno  Svizzera Turi-
smwy, Tieine Tumsma, Lupga-
no Region ¢ Ascona-Locar-
no Turismo. «FHo sempre
uimate fa gastronomis e i vi-
ni tedeschi. La Germania
sta vivendo una fase di gran-
de créativith che abbiamo
woluie racconian anraverson
una gramds squadren -di 11
chef capitanata da Thomas
Buhner, una colonna por-
tante dells culburn gastrono-
mica germanics, con 36 an-
ni i esperienza ad wlo livel-
lo & una filosofia sensariale
particolares, ha raccontEm
Dy Stniffacher, CEO &
Founder di S Pellegring Sa-
pon Ticino, La manifestazio-
ne & prrivats adesso al secon-
do mese di programmagzio-

S.Pellegrino Sapori Ticino,
dove si trovano
le stelle della cucina

La manifestazione entra nel secondo mese
di programmazione con tanti chef ospiti

ne. Domani 24 onobre al
Grand Hotel Villa Castagho-
Iz di Lugano, con Alessan-
dro Boleso, of =ara Anton
Gachwendtmer; i 21 alla
Swiss Diamond Hotel di Vi-
co Morcote, con Egidia lada-
nisl e il 22 al Villa Poncipe
Leopaldo, di Lugans con
Crsnen Moreschi, armva in
Ticino Christan Binder, 2
atelle Michelin, dello Stein-
heuers Restaurant sur Alten

Post o Bad Neusnahr. Ahg-
wetler, Il 24 ottobre, Sexata
Luunge dedicata al pil gio-
vani &l Casind di Dugano

con Moreno Manzmi del Ri-
storante Elamenmn, che ospi-
1 Emangele Bertelli del Sa-
ven Lugans The Restaurant
[l 28 ottobre al Seven di
Ascona Nicola Leanea apre
le pone & Manuel Ulrich, £
stefle  Michelin ~ all'Jsch
Noir di Donmueschingen. 11
A novembee ol Seven Lugs-
na The Restaurant, ancors
Bertell pocoglie Yoshizumi
Nagava, | stella Michelin,
Restnurane Magaya di Diiss-
eldorf. L' novembre sapi-
1 d'onere sark 'hub gasieo-
nomice di Menfith Golose

di Milano con bo chef Edoar-
do Traverso al Seven Luga-
no The Restgurant, msieme
I cucing a Emanuele Bemel-
L Ledizione 2024 di 5 Pelle-
prino Saport Ticinoe vede per
la prima volis une nuoys cal-
laboraziens con I'EHL di Lo-
sanna, fn migliore Hospizal-
ty Business Schonl gl mon-
do che forma i futuri leader
daf setere alberghiern e del-
la msorazione. EHL sard
protagenisia della serata del
18 novernbre con i presen-
wa, &l Seven Lugano The Re-
staurant, di [ucréece Lac-

chin, I'stelia Michelin, a Le
Berceaw des Sens, il ristoran-
te- didattico all'interno del
campis dellEHL di Losan-
na. La movane chefe nsie-
me ol resident Emanuele
Bertalli avrd accants un
gruppo di students del presa-
gioso wstiuie che pomanno
cu:.-ils[mii:nm:m.recusamgm-
fira I'organrragions di un
eventi. 0 20 novembre ¢'#
la Serata Olire Goitarda al
Widder Hotel di Zunge con
il resident Ting Stanh. Ospi-
1l Luca Bellanca, def Risto-
rante  Meta, Lugene Cri-
stian Moreschi del Villa Prin-
cipe Leopaoldo; Egidio lede-
nksl, Swiss Diemond Hotel;
& [acopo Rovennl, dell’ Dsre-
ria dell’Encteca a Losone.
Infine i 24 novembre  si
chiude [ mamiestazions
con i Final Parry allo Splen-
dide Reyal di Lugans, mcol-
laborazione con le Grandes
Tables Sulsses. [l resident
Marco Venernso apre le por-
ta 3 Marco Badaluco, Risto-
rante Badalue o, Lugano; Lu-
ca Bellance, 1 stella Miche-
lin, Risterante Meta. Loga-
;- Federico  Pallading, |
stalla Michelin, Osteria Eno-
teca Cuntio & Casted San Pie-
o Info: sanpellegrinnsaps-
riticirur.ch.
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Ospiti gli Young Chef, futuro del fine dining

Tra le serate c'e anche |a presenza delle giovani promesse del concorso promasso dal Gruppo Sanpellegrino

Maria Gabbi

W Novita di quest'anno di §.Pelle-
gring Sapori Ticino & la presenca
delle giovani promesse del concor-
30 8 Pellegmino Young Chef, con al-
cune serate dedicate. Le prossims
cene =ono il 5 novemnbre alla Baia
Ristorante & Lownpge sul lungolipo
dl Locame con Grigngts Kikis, vinci-
tore della finale regienale dellEu-
ropa Sudorientale e del Moditerrs-
meo 202%; i & al Ristorante della
Tome di Moreote ¢'é Michele Anio-
nelli, vinciore Selexioni Rabame
2023; & i1 12 all'Hotel Belvedare di
Locarne arriva Antan Lebersorger,
vinciore Europa Centrale 2023 11
concorse S Melegrino Young Chef
sisvalge opni due anni & rinnisce §
miglicn chef da e lmondo sar-
e 1 30 anni selegionat con finali
regional. L prossima Finade s

svolgerd a Milano nel 2025, A emet-
tere il gindizio sono prandissimi
cuochi di fama internazionale, «La
nosted azenda ha do sempre un
legame speciale con d momdo de-
gl chef che scelgomo | nostri pro-
dattl per creare momenn speciali,
repdends indimenticabile e unica
l'espenenzs a tavolas, dice Michel
Beneventt Amminisirators Delegs-
to del Gruppoe Sanpellegrino e an-

core: «Per questn motivo con Ix
5. Pallégring Young Chel Academy
abbiamo volute dare il nostre con-
tributo al mondo delln risterazio-
ne. sestenendo o promuovends i
flovant ched

{Juesiainizanyva rappresents infat-
1i un'oCoasions unics per i govani
chef di tutto 1 monds di mosirare
lu loro creativich, passione e com-
petenza, perché non mene in risal-
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5. Peisgring
Young Chef si
syolge ogal due
anni @ ridrsce |
miglicri chet da
Tubio | mondo
solto | 30annl,
La prassima
Finialie 5i ferrad @
Milang nel 2025

w solo le loro capacith tecriche,
ma offre Fopporiunicg i esprime-
i 1a loro visione della cucina. Que-
s giovand, che mppresentno il fu-
murc del fine dining, & epirano an-
che & valen come L sostenrbilita,
con scefie responsahili che privile-
gianoc le maierie prime loceli, con
una particolire amenzione alla ri-
dizzione degli seart in cucings..
Valon che appartengono da sem-
pre anche alla mamfesiazione Sa-
pori Ticine che proprio nel Grup-
po Sappellagring ha movaro neghi
annl un parmer impertante. Ma
nmom e'é solo il concorso. Sanpalle-
grino infani ha affiancate alla com-
petition una piatalioms interni-
wionalke di networking anraverso la
quale gl Young Chel possono in-
eomirare | nomi piufnfuent: della
gastranomis, acceders a program-
mi i formazione & menrorship.
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Ticing Turisma:
un forte legame

fra enogastronomia
e promozione

ANGELD TROTTA
«| prodotti al cantra dell oifena=

M L'enogastransmia &
sempre pid rilevante come
attranore mrlstco e 5. Pelle-
gono Sapori Ticine  nei
suod 18 annidi vita ha sapu-
o coghiers guesto porenza-
Iz per la promozione del
BTN .

Lo spiega bene Anges
Troma, Direnore dell Agen-
zis Turien Ticinese da
sermpre parmer dells ker-
messe, inseme B SVidrers
Turismo, Lugeno Regien &
Ascona-Locarno Turismo:
=Per noi, S.Pellegring Sapo-
ri Tiino rapprécenta ar-
s il fore all'occhiallo del-
la scena ENOEASIIOnamica
ticinese. E un events che,
fin dalta sua nascis, ha
avuteun selo grands ohiet-
TV CTeare un Vero € pro-
prio  scambio  coliorale
nell'ambito deil’enogasro-
nomky Ma non solo: grazie
alle sie ediziont fuon can-
tone, come guella di que-
st'annoa Monaco di Bavie-
ra; livdoorso semembre, por-
tx anche Peccellénza coli-
nana tickeese nel resto del-
la Svimera e alfestero. Per
questo noi, insigme - alke
UALTD ONgAanizTazaoml -
stiche. reglonali sostenia-
me fermamente Saport Ti-
vinn ¢ il cuging Saporn Tici-
na Gourmer Towre ha ag-
giunta Trotta I festival &
diventste negll snnl o
de1 fatton di attrazione nel
Canione ma ha mostrate
anche i suo potenziale
nell'esportare le eccellen-
za, far conoscere | prodoiii
& credre  imprenditona:
«(Con il anni- ancora Trot-
ta- gli appuntamenti 4i Sa-
porl Ticino sono diventat
sEMpre pil conosciun &, di
ronseguenza, vediama un
rimern crascerte di persio-
ne che twoma in Ticing per
vivere la nostra offeris culi-
naria e degustare | nestri
vinl. Ormag, il tempo dedi-
cato 8 mangiare e bere di-
venia un elemenio Centra-
le per chi visita il Cantons,
alls pan di altre stovitis.
Nato due anni fa Ticinoe
Gourmet Tour & il brand
per promiEOyETe EUsto @ ler-
ritorioe, deate da Sapor Ti-
eing in collsborpaone con
Tiemoe Tursmo e gl alin
pariner locall. Un modo di-
verso pef promunvere la
grande vanetd di paesaggl
& prodatil di quesio pioco-
lo angolo di Mediterranas
In Svizzera: dal moenti, aivi-
gned e & laghl del ricimess,
tra ristoranti, hotel storici,
locande, croml ¢ cantine.
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