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m TORMNA IL FAMOSO FESTIVAL DI ENOGASTRONOMIA

! Autunno di grande cuci-
na in Ticino. Dal 29 settem-
bre al 24 novembre torna
S.Pellegrino Sapori Ticino.
L'edizione numero 18 del-
la storica manifestazione &
questanno dedicata alla
Germania, Da fine settem-
bre tocea dunque a 11 chel
tedeschi stellati Michelin
maostrare il proprio talento
nelle consuete cene, in al-
cune delle piin belle loca-
tion del Ticino, ospitati dai
colleghi ticinesi,

Tra i pariner della mani-
festazione ci sono anche
quest'anno Svizzera Turi-
smo, Ticino Turismo, Luga-
no Region e Ascona-Locar-
no Turismo.

Nelle ultime edizioni il
Festival, si & concentrato
sul paesi confinanti con la
Svizzers. Dopo Italia e
Francia, ¢ dunque la volta
della Germania, un Paese
con una offerta enogastro-
nomics sempre piil ricca e
in netta crescita. Come
spiega Dany Stauffacher,
CEO & Founder di §.Pelle-
grino Sapori Ticino: «Ho
sempre amato la gastrono-

S.Pellegrino Sapori Ticino
fino al 24 novembre
Germania protagonista

La storica kermesse ospita 11 grandi nomi
della cucina tedesca, in tante serate-evento

¢ inaspettata realtd. Que-
sta volta il nostro pubblico
rimarra piacevolmente sor-
preso da un'offerta gastro-
nomica singolare. Abbia-
moe create una grande
squadra di 11 chel capita-
nata da Thomas Bithner,
una colonna portante del-
la cultura gastronomica
germanica, con 30 anni di
esperienza ad alto livello &
una filosofia sensoriale par-

ospite di Marco Veneruso.
Come ogni anno, il Festi-
val imizierd ufficialmente
con il Grand Opening pres-
so I'Hotel Splendide Roval
@ Lugano dedicawo aghi
Chef di Swiss Deluxe Ho-
tels e si chiuderi con il con-
sueto Final Party sempre
all'Hotel Splendide Royal
di Lugano con aleuni cg:f
delle Grandes Tables Suis-
ses del Ticino. Non manca-

Swiss Deluxe Hotels, que-
st'anno a Ginevra il 9 otto-
bre al Four Seasons Hotel
des Bergues e il 20 novem-
bre a Zurigo al Widder Ho-
tel dove alfistati gruppi di
top chel ticinesi porteran-
no il loro estro culinario e
le eccellenze enologiche
del territorio.

In calendario anche il Din-
er au Chéteau alla Tenuta
del Castello di Morcote e

le giovani promesse del
COMCOTSO S.Pellegrino
Young Chef con alcune se-
rate dedicate, la prima i
10 ottobre, Tra i prossimi
appuntamenti, il 30 settem-
bre al Seven Lugano The
Restaurant Emanuele Ber-
telli ospita Daniel Gott-
schlich, 2 stelle Michelin
all' Ox & Klee di Colonia; i
7 ottobre al Ristorante Me-
ta di Lugano Luca Bellanca
& con Tony Hohlfeld, 2 stel-
le Michelin del Ristorante
Jante di Hannowver. 11 13 ot-
tobre al Castello del Sole,
Ascona Mattias Roock ac-
coglie Sebastian Zier e Ri-
chard Schmidtkonz, 2 stel-
le Michelin, all' Finstein
Gourmet di St. Gallen. 11 14
ottobre a Villa Orselina, Lo-
carmno Riccardo Scamarcio
&in cucina con Stefan Hei-
lemann, 2 stelle Michelin
del Widder Restaurant, Zu-
rign & con Florian Stolte, 1
stella Michelin, del 1783
Restaurant a Baiersbronn.
1l 15 al Ristorante Ciani, a
Lugano, Loris Meot & insie-
me a Dirk Hoberg, 2 stelle
Michelin dell' Ophelia, a

mia e i vini tedeschi. Gid ticolares. AS.PellegrinoSa- no in programma le serate
nel 2013 avevamo propo- pori Ticino, Thomas cuci- speciali Olire  Gottardo,
stoun gemellaggio con Ber-  nerd il 6 ottobre all' Hotel nelle strutture storiche di
lino presentando una ricca  Splendide Royal di Lugano  alcuni membri del gruppo

GERMANIA

11 chef

stellati
Michelin
cucineranno
nelie location
piis famose

del Canton
Ticlna.

La Germania ha
un'offerta
Enogasirono-
mica

sempre pid in
crescita.

Una nuova
ventata di
creativita,
Nell'ultima
edizione

della Guida
Micheiin

ha aggiunto 36
stellati in pid
rispetto allanno
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la serata Lounge al Casind
di Lugano, per [ pill glova-
ni. Tra le novita di que-
st'anno ¢'é la presenza del-
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Konstanz.

Per info e prenstazioni:
wnw.sanpellegrinosaporiti-
cino.ch.

ALAMNLEL ULRICH

WORIELAUIAME SALAVA

PER IL SECONDO ANNO LA FRANCIA ACCOGLIE LE ECCELLENZE DEL CANTONE CON GRANDE SUCCESSD

Il Ticino conquista Parigi con I'alta cucina

Le Olimpiadi sono state una occasione importante di promozZione del territorio verso il pubblico internazionale

Alesandra Geseell

! Per oltre un mese, durante i Gio-
chi Olimpici e Paralimpici di Parigi
di quest'estate, la Maison Suisse
ha accolto nel giardino dell'’ Amba-
sciata svizzera nel 7° arrondisse-
ment, nel settecentesco Hotel de
Besenval, migliaia di ospiti per co-
municare lo spirito di accoglienza
e convivialith che caratierizza la
cultura svizzera, Ogni giorno i visi-
tatori hanno potuto scoprire le di-
verse sfaccettature svizzere e ritro-
varsi in un lwogo unico di tradizio-
ne, modernith, ed eccellenza. Un
programma molto ricco, che ha
messo nsieme cultura, sport e in-
novazione. A fine agosto sono stati
prot isti anche gli chef del Tici-
no e il patrimonio enogastronomi-
co del Cantone. Capitanati da Sa-
pori Ticino e su invito di Svizzera

Turismo e dell’ Ambasciata di Sviz-
zera a Parigi erano presenti Marco
Badalucei del Ristorante Badalueci
a Lugano; Cristian Moreschi del
Villa Pﬂn:E]enLeupn]dn, Luganao;
Andrea Pedrina de La Dispensa,
Lupano. Coadiuvati dal team

dell' Ambasciata, gli chefhanno of-
ferto agli ospiti interessanti espe-
Tienze enogastronomiche, cookin

show e sapori ticinesi. Grande sod-

disfazione & stata espressa dall’Am-
bascistore Roberto Balzareti, di
origini ticinesi, che ha sottolineato
il suo legame con il Cantone. Un
legame quello tra Francia, Svizzera
e Ticino che unisce tutti, come ha
detto anche Alexa Chessex, Diret-
trice di Svizzera Turismo in Fran-
cia: « Cosa c'é di pili bello e invitan-
te della gastronomia e del gusto
per scoprire un territorio? Nella no-

A PARIGI

Dany
Stautfacher,
patren di SPST
nella foto con
tuiti gl chef
protagonist della
serata di gala
che si & fenuia
durants

le olimpiadi

stra promozione turistica in effetti
utilizziamo sempre con piacere
questo tema. La storia d’amore tra
Svizzera Turismo, I'Ambasciata di
Swizzera £ Sapori Ticino & nata un
anno [a in occasione della presen-
tarione della 17ma edizione del Fe-
stival §.Pellegrino Sapori Ticino de-
dicata alla Francia. Ci eravamo ri-
promessi-di rincontrarc e 'occa-
sione di Giochi Olimpici & stata per-
fettas, Una grande serata all’inse-
gna dello spirito dell'ospitalita tici-
nese «che ha confermato ancora
una volta alto livello della nostra
enogastronomia grazie a chef che
si impegnano con grande entusia-
smo e passione per far conoscere il
nostro territorio e i suol eccellenti
prodotti. Una esperienza indimen-
ticabile per tutti» ha concluso Da-
ny Stauffacher, CEO & Founder di
S.Pellegrino Sapori Ticino.

1 PARTNER
FHL di Losanna;

il futuro
dell'ospitalita
¢ nell'eccellenza

ISTITUTO O PRESTIBI0
Dove crescono | talenti di domani

Anna Gobbi

B L'edizione 2024 di §.Pel-
legrine Sapod Ticino vede
perla prima volta una nuo-
va collsborazione con
I'EHL di Losanna, la miglio-
re  Hospitality Business
School al mondo che forgia
i futuri leader del settore al-
berghiero e della ristorazio-
ne. Una partnership in li-
nea con lobiettivo della
manifestazione di promuoo-
vere attraverso la gastrono-
g, |'eccellenza del territo-
rio ticinese e far conoscere
T'ospitalita di lusso del Can-
tone e della Svizzera, una
vocazione che appartiene
da sempre alla storia del
Paese. Lo racconta Dany
Stauffacher CEO & Foun-
der di 8.Pellegrino Sapor
Ticing che oggi al Luxury
Hospitality  Conference,
con cui collabora, intervi-
sta sul paleo del Melia Mila-
no, Markus Venzin, CEO
dell'EHL di Losanna. Tema
centrale & I'importanza del-
le risorse umane nell‘ospi-
talith di lusso e come reperi-
re candidati qualificati e va-
lorizzarli nell’attuale merca-
to. Un nuove approceio al-
la formazione che sia al pas-
50 con i tempi, che innovi
la proposta e sfrutti le tec-
ogie al meglio: «In un
seitore competitivo, come
quello dell'ospitalita di lus-
50, la formazione resta cen-
trale, perché & sull'alla qua-
Tits dei servizi offerti che s
misura il successo. 8. Pelle-
grino Sapori Ticine da 18
anni promuave il nostro ter-
ritorio attraverso l'ospitali-
i, mettendo insieme nelle
cene-evento, hotel, risto-
ranti, location esclusive &
luoghi storici, facendoli co-
noscere a un pubblico at-
tento e curioso, valorizzan-
do le professionaliti che vi
lavorano, dagli ched, alla sa-
1a, allo staff di cucinas, con-
clude. E EHL sard protago-
mista dellz serata del 18 no-
vembre a S.Pellegrino Sapo-
ri Ticino, con la presenza al
Seven Lugano The Re-
staurant di Lucréce Lac-
chio, 1 stella Michelin, a Le
Berceau des sens, il risto-
rante didattico che si trova
all'interno  del campus
dell'EHL di Losanna. La gio-
vane cheffe insieme al resi-
dent Emanuele  Bertelli
avrd accanto anche a un
gruppo di student del pre-
stiginso istituto che potran-
no cosi Sperimentare cosa
significa 1'organizzazione
di un evento.



