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HE 5TAR DELLA RISTORA TIOME
Chef Giuseppe Mulargia del Ristorante Le Spighe
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LO CHEF GIUSEPPE MULARGIA
PREMIATO CON IL RICONO-
SCIMENTO "CUCINA ITALIANA
PERROMA CAPITALE"

UN PREMIO CHE CELEBRA UECCELLENZA GASTRONOMICA MELLA CITTA ETERNA

Redazione HEM a cerimoma di premia-  za di questo evento per la citth di Roma.
Zione s & tenuta beri 23
Fonte infa: luglic 2024 presso la I premio "Cucina ltaliana per Roma
Sala della Protomoteca  Capitale & un prestigioss riconosch
Ufficio Stampa in Campidoglio, Alla ce-  mento che celebra Peccellenza del-
Travel fimonia emno presenti  la cucing romana, rinomata a Hvello
Marketing 2 la Presidente deliAssem- mondiale & permeata da tradizioni
blea Capitoling, Svetlana  culinarie radicate in secoli di storia.
Celli, e i dirigenti della Federazione Ita-
liana Cuachi. a testimoniare lmportan- Lo Chef Giuseppe Mulargia, noto per
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la sua passione e dedizione alla cucina
itallana, ha saputo interpretare e inno-
ware le wradizioni culinarie del territo-
i Romane del Hrorale, unfinfanzia
una gavetta a Fiumicino ed esperienze
in Costa Sreralda, & arrivato allFH55
Grand Hotel Palating pils di 20 anni fa
& vi 5 semte ormai a casa, Lo Chef pro-
pone piatti raffinati che valorizzano le
materie prime fra accostament orlginall
e stagionalita, con attenzione a tutto il
territonio laziale @ una grande peedile-
zione peril mare. La sua abilitd nel com-
binare ingredienti locall con tecniche
moderme ha reso i suai piatti non solo
gustosl ma anche autenticl rappresen-
tanti della cultura gastronomica romana.

Lo Chef Mulargia ha espresso la sua grati-
tudine per questo riconoscinvento, affer-
mando;"Ricevere il premio 'Cucina halia-
na per Roma Capltale’ & stato un grande
onare. Questo riconoscimento & i frutta
di-annd di lavoro e passione per la cuci-
na del nostro territoric. Dedico questo
premio a twite | mio team, senza il quale
nulla di guesto sarebbe stato possibile”,

Inoltre, Claudio Catani, Vice President
Operations del Gruppo FHSS Hotels,
ha dichiarato: “Siamo  estremamente
orgoghosi del rconoscimento  confe-
rite @ Giuseppe Mulargia. La sua dedi-
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fione e il suo impegno sono un esem-
plo per tutt, Questo premio non solo
celebra le sue capacitd culinarie, ma
anche il sug lavoro costante nel pro-
muovere i prodotti locali e la tradizione
gastronomica italiana che soro un pun-
to fermao nella rstorazione del gruppo”

Levento ha rappresentato una cele-
brazione della cucing italiana e di chef

appassionati come Giuseppe Mulargla,
confermando ancora una volta limpar-
tanza della valorizzazione delle tradizio-
ni gastronomiche del nostro territonio.

Grand Hotel
Pafating
£ um albergo 4
stalfe, shtuato nel
cuartiere Montl, a
ridosso delfamga
rona archeclogcs
the include Colos-
se, Fard imperiall,
Palating, Circo Mis-
sima, el & Terme
di Caracalla
Drispone di diverse
Upodoegie di Ciurme-
e che mciodorns
camere con vista sul
Cuirirade osul Wit
torana, Junior Suite
Con terrazza privata
nei Top Floor da
dove godere di
uns splendida vista
dlella citta.
Il Grand Hotel Pala-
Uit & enmpleto dl
Centro Congrass], il
Globa, con 5 sale, di

cul ina plenaria di
295 miy, desle per
esposizonk, show
1o e meeting

Ml Forto da
sinistra; Alessandro
Circiello Presidente
Federazione ttalla-
i Cuochl Reglone
Lazia, Svetlana Cedli
Presidente Assem -
biea Capitoling,
Glisseppe Mulargia,
Manlea Lucarell
Assessara ille
Agtivith Produtiive
& alle Pan Oppariu-
nith, Daruito Saving
Presidente Assc-
cianone Cunchi
SEronE Boma
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